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C’est en avril 2019, au cceur de Lausanne,
que Cipollino a vu le jour.

Au fil des années, un lieu singulier s’est dessiné,
fait de saveurs partagées, de rires sinceres
et de moments suspendus.

Chez Cipollino, on retrouve I'ambiance
d'un repas chez un ami cher - chaleureux, simple,
authentique.

Toute I'équipe Cipollino
vous souhaite la bienvenue.

@CIPOLLINOLAUSANNE
WWW.CIPOLLINO-RESTAURANT.COM

OUVERT
DU MARDI AU SAMEDI
MIDI ET SOIR




Chez Cipollino, la sécurité et le confort de nos clients sont essentiels.
Certains de nos plats peuvent contenir les allergénes suivants
ou des traces de ceux-ci.

Notre équipe de service se fera un plaisir de vous renseigner
plus spécifiquement sur les ingrédients présents dans nos plats.

Liste des allergenes réglementés :

1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut,...)
2. Crustacés

3. (Eufs

4. Poissons

5. Arachides

6. Soja

7. Lait (y compris le lactose)

8. Fruits a coque (amandes, noisettes, noix, cajou, pécan, macadamia...)

9. Céleri

10. Moutarde

11. Graines de sésame

12. Anhydride sulfureux et sulfites (utilisés notamment comme conservateurs)
13. Lupin

14. Mollusques

@ Végétarien
= Porc
» Piquant

PAIN : Suisse

PIZZA : Suisse, fabrication artisanale

PATES : Fabrication artisanale dans notre laboratoire familial, Tempo di Pasta,
a Montreux

VIANDES : Porc (Ch), Charcuteries (It)

POISSONS & FRUITS DE MER : Bottarga (Sardaigne), Thon Rouge (Océan
Pacifique), Anchois (Mer Méditerranée)

Service & TVA (8,1%) inclus / Prix en francs suisses

Tous nos plats sont disponibles a 'emporter



COCKTAILS

Per iniziare con freschezza

Aperol Spritz #
&%ywz, prosecca DOC, eaw gageuse & orange

Hugo #
Sinap de surea, ecco, DOC, eaw gageuse, citron vert puai
i & menthe pas

Cipollino ¥
Fhum Bacard; Carta O, Fngostuwa, jus de citran vert, sinop de sucre,
Negroni #
Vermaouth vouge, Campans, Gin. & estes dorange
Gin Basil Smash #
Gin. Bombay, basilic, sinop. de sucre, jus de ciran vert

Raspberry Spritz #
Sinap de pramboise, prosecca DO, eau gagewse & arange
Espresso Martini #

é’g&/ze&sa,, wodka, 6('/1,(,}0,@/66&%6

Clover Club #
Gin Bambay, jus de citnan wert, sinap, de pramboise, blanc doey

Limonecello Spritz #
Limancello, artisanal, prosecco. DOC, soda, citron jaune

Americano #
Campans, vermolih, houge, eau, gageuse, 4este dorange
Virgin Mojito #
é’adawmnawf/ao de citvon uent, a//w,aa’eomea’eca/m
eals gageuse, nw/zﬁeelﬁa'z‘/wam‘yzm
Virgin Spritz #
cYadadéW/m de citron vert, sinop. de grenadine, arange paiche, eaw gageuse



ANTIPASTI

Amore a prima vista.

Insalata stagionale mista @ #

mmmmm@mw&mdm

Burrata & pomodori datterino @ 2

@W@ﬁwﬁw/jg lomates datterino, basilic
Wdojzue&me/nea’e&a//saﬁww poas

Prosciutto di Parma & melone 25
L delicatesse durn, jambon de Panme finement ranche
ezagm’mﬂm, Aczémw'e/amla/zamanom
de du melon chareniais

Antipasto della casa =~
SPlanchette conviviale, 6 ( Jtalienne. !
Panma 18 mais, jambon cult fume, salami piguant,
mosgarella d; bujala, olives Jaggiasche & tomates datierino,

Provenance de nos charcuteries - Jalie

SPetit | Grand
29 /| 59

Focaccia pomodori, rucola & s
grana padano @
Focaccia maison, capeaua de grana Padana, tomates
daltehing, roquelte, flocors ae sel & huile dolive

Gazpacho piselli basilico & menta @ 7

Gaspacho, estival aua pelils pois, pommes de teve,
olgnons, basilic, menthe & pain atisanal, croustilant

Tartare di tonno rosso & melograno %
Jartare de thon @ac%ae(/% ), dés davocat,
coulis de W%ﬂm & aagﬂi/w nouLeaux



INSALATE

La leggerezza della natura, servita con gusto.

Parma & Agrumi ~ %
Salade de /amém,a’e@a/z/m/é’maw fenoud, orange,
noke toastees, /awél% doignors & winaighelle cironnee

Tonno & Capperi %4

Salade mesclun, than rouge prais di Pacilique, auocat, graines de

Quinoa & Pomodori secchi @ %

Salade mesclun, quinoa, auocal, concombie, tomaies sechees,

gﬂw/mdeg/wwd&s olives z‘agg/zwcﬁe olgnons rouges, huile dolive
&mwdeéa/xsaﬂugw

BAMBINI

La cuisine des petits !

Pennette al pomodoro #

Pennette al pesto genovese #
Gnocchetti al ragu di salsiccia ~ 2
Pizza Margherita baby #

Pizza Margherita avec jambon cuit = 2

Des coloriages sont a disposition des plus petits !
Notre équipe de service se fera un plaisir de vous les emmener.



PI1ZZA GOURMET

Un vero e proprio bacio 1n bocca.

Margherita DOC ¢ #
Sauce tomate, mogganelia fiordllatte, basilic. & huile dolive

La Norma ¢ 27

Loulou @ %

Sauce lomate. mogparella fiordilatte, bujala praiche, tomates datienino, pesto, Genovese & basilic

Cipollino - The Original @ %
Sauce tomate, stacciatella de bunrata, toamates dattering, aignons rouges, olives taggiasche & basilic

Marinara %
cj’az/cez‘a/mzﬁe/zle&s danchois, cdpnes, lomates dattering, hude a ladl, origan, & basilic

Sweet & Spicy Dea ~ 27
Sauce tomate, ma%amda//a/zdm go/?ym;azadaum salami piguant, oignans houges & roguelte

Prosciutto Cotto & Burrata ~ 28
é’aacelfamaz,‘e/a/némaw,‘/zme stracciatella di bunata, tomates datterine, huile dolive & basdic

Camilla - La Vegetariana @ 27

Sauce tamate, mogganella fiordilatte, aubergines, coungettes, bufala puaiche & basilc

La Nerano@ %

Viospanella fiondilatte, créme de coungettes, coungettes poélées, grana Padana, & beaucoup, de basilic

Prosciutto di Parma & Bufala~ &
Sauce tomate, W!XS{QWMCZ@@W/&’W, noguelle, tomates dattenino, huile dolise & basilic

Sublimes, votre pigga avec les inghédients de vobre choin. Nobre éguine sera

W@@WWW&% supplements a’(/spa/uéws



PASTA ARTIGIANALE

Pour une alimentation plus saine et digeste, nos pates sont produites artisanalement
dans notre laboratoire familial, Tempo di Pasta, a Montreu.

Pennette al pomodoro & burrata® z
SPennette d, la sauce tomate maison et coulée de
bunrala cremeuse praiche, tomates datierino, & basilic

Fusilli al pesto Genovese @ 27

Susilli au pesto, de basilic fuais, selon o recelte
buaditionnelle de Génes.
Un incontournable de la cuisine de Ligunie!

Rigatoni alla Nerano @
Rigaton, créme de coungeltes maisan,
puoélées, grana Padane, huile dolive & basilic

Tagliolini al limone &
Bottarga &

%glzalmwéewma&mma«sm
w&(i/mb/aa/ala,,@o de Sandaigne et un
deZtCazﬁgaz‘e citon vert.

Paccheri alla Normae ¥ 27
Paccheri a la sauce tomate maison, '

Tagliolini alla puttanesca 2

o%zglzojm @ la sauce tomale maison heleuce a’e/«la&s

danchods, algnars nouges jondanis, olives Ja che,
wﬂwzeédawx/za&/oMAé/wm K

Gnocchetti Sardi alla Campidanese =~ &
Gracchelt Sands au hagil de saucisse de porc lentement;
neleues de pecorino, et de pensit
/%EZZ@ Gpecialite authentigue de W



Il dolce arriva dritto al cuore.

Affogato al caffe 2
Qlace vanille arrasee de café

Tiramist della casa ¥ #

Granita siciliana al pistacchio 9
by Granita d; Bianca - Granduauss

Torta della settimana & glace vanille #
Gateau de la semaire, nobve eguipe de seruice sera hauie de uolls enseigner

Nuvole di pizza, Nutella & Chantilly #
Bouchees depate a pigsa recounentes de Tutella, bhiswe de noi, sucre glace & créme chantilly

Glaces artisanales 6 -wboue
by Gustave Glacier - Paudex
A ol | Soakitells et
Sonbets - Chocolat Noir | Citron, | Abricot

DIGESTIVI

Per finire in bellezza.

Limoncello artigianale ¢ Amaretto artigianale 9

Coupe de prosecco 9 Grappa bianca »

Amaretto sour # Whisky sour #




